
родительскогtl коптроля столовой (пара.п.пепи 1-9 пшассы)
МБоУГпмшазия ЛЬ 21г. Батайска

Еа предмет оргдЕпзацЕи горячего п кlче9твеппого
(согласпо СанПшtrf) пптаЕlия об;"rающпхся.

,Щата прОведешм проверки: (< ru 2025r /j " 
44- мин.

Да/пет
1 Имеется ли в оЕ}гдЕпзацsи меню?

А) да_ дJlя всех возDастньD( гDчппи Dежимов фчнкционирования оDганизации да

Б) дц но без учЕта вOзрастньж групп
В) нет

2 Вьiвешеко лк цпклпчпое мецк}для ознакомлецпя родптелей ш детоfi?
А) да да

Б) нет
3 Вьrвешепо лш ежедпевцOе мешю в удобцом длfl озЕ8комлеппя родптнlей и детеf, меете?

А) да да

Б) нет
А
|+ в мешrо отс\гтствуют повтопы блюд?

А) да IIо всем дшIм да

Б) нсг, имеются повторы в смежные дни
5

А) да, по всем JIIIям да

Б) нет. имеютоя повтоDы в смежныо jIни

6
Соответствует лп ргламепттtrlовапное цпклпчпым мепк) коJIцчество прпGмов IIищп режиму
фyпкцпоппDоваЕпя оргаппзацшц?

да

Б) нет
,7 Есть лп в оIlгднпзацпш пItЕказ о созданип п поDпдке работы бракералtной комиесни?

А) да да

Б) нет
8 Фт всýх лц цаптцй пппготовIIеЕпых блюд crrиMaeTcя бпrкепаж?

А) да да

Б) нет

9
Выqвлялпсь ли факты ffе допуска к реiаJIпзеции блюд и пIюдуктов по результатам работы

А) нет нет

Б) да

х0

А) да да

11 IIроводцтся лш _уборк& помещецпй поý.ле ка!N(лого прпема ппщи?



ОбшарухсиВаJIпсЬ ли в помещепияХ для прпема ппщц Еасекомые, грьЕзуны п следы ях

Вьшв.пялись лп заJuечаЁ

А) нет

Выякlrялпсьлш прЕ сравпепцп рGaJIпзуемого меЕю с}rгверл(депцым меЕю факты исключеЕия

Другие з:lмачания: цр вьIявлепы,

Вцрод: Сmповая, мБоУ Гимназии ль 21, работа,ет в полном режиме согласно СанIIин, В

обеденном заJIе вывешено 8жедневное меню7 угверждённое директOром с указанием

наименоВанияблюД,вьD(оДапроryкгоВ.СрошлыепРобыборУгсяихра[итсявхоло,Щlльнико.
Вьцача гоmвьD( блюд ооуществJIяется после сЕятия пробы, Оггrуок учащимся питания в столовой

осуцIествJIяется по кпассам в соответgтвии с графиком приема пицIи, угверждоЕIIьш дирекюром

шкоJIы, дналlиЗ актов реаJlиздsil{ и меЕЮ - требоваrшй позволяет сдслать выводi что дети в

достатоtшОм коли!IесТве поJýлаЮт мясоr разJIичные каши, в том числе приготовленные на молоке

и т.д. Столовая пооуда обрабатывается в Qоответствии с нормаIии СанПин, Обеденrшй зал

эстЕтиннО оформrrен, обеопечеН достатоtIнЫм колшIеством посадоtIньIх мест, Материальнo*

техническМ база пищеблом н:жоДится В удовлетворитgльцом соотоянии. Хранение продiктов

ос)дществJUIется В соотвgтствИи с саЕЕТарнымИ нормами. ТехнопотцЧЕ9кое оборудование и

уборочшй иtIвентарь гtромаркирован, Сергифнкаты качестtsа - имеются,

Все члены комисоии отметили llоложитеJIьные моменты в оргffIиэil{иfi питания, опроа

детеЙ пoKa:taJI, что дgтям, цриготоRпенная продУкциJI нравИтоя, BKycIraJI. Комиgсияо поблагодарили

работrпil(оВ столовой за приготовJIенные вкусно б;пода,

3, ГежаМ,Н.- мед.рабоtник МБОУ Гимнвзии Ns 21

- член УС

А) да да

Б) нет

|2
А) да

да

Б) нвт

13

А) нет
нет

l4 созланы лц yсловия для еоблюдецпя детьмп правил лнчпой гпгвепы?

А) да
да

Б) нет

15
нет

16

Е\

отпеJIьпъIх блюд пз мепю?


