
родптельского контроля столовой (параллели 1-9 классы)
МБоУ Гпмназия NЬ 21 г. Батайска

на предмет органпзации горячего и качественного
(согласпо СанПиIf) питания обучающпхся.

Комиссия (инициативная группа), проводившая
- 62 on 

ru.";- член УС;
,аUU,tник

Вопрос Даlнет
1 Имеется ли в органпзацип меню?

Д) да, для всех возрастньtх групп и режимов функционированиr организащи да

Б) да, но без }цета возрастных групп
В) нет

2 Вывешено ли цикличное меню для ознакомления родптелей и детей?

А) да да

Б) нет

3 Вывешено лп ежедневное мешю в удобпом для ознакомленпя родптелей и

А) да да

Б) нет

4 В меню отсyтствyют повтоDы блюд?
А) да, по всем днrIм да

Б) нет, имеются повторы в смежные дни

5 В меню отсутствуют запрещенные блюда п продудтц
А) да, по всем дням да

Б) нет, имеются повторы в смежные дни

6
соответствует'лп регламентированное цпкличным меню колпчество прпемов ппщп режиму
фyнкrrиоппDованпя оDганпзации?
А) да да

Б) нет

7 Есть лп в органпзацпп приказ о созданпп п порядке работы бракерШlСнОй КОМПССПИ?

А) да да

Б) нет

8 От всех лп паDтий пDпготовленных блюд снпмается бракершс?
А) да да

Б) нет

9

А) нет нет

Б) да

10
Созданы лп условия для оргацпзации питанпя детей с учетом особенностей здоровья
(сахарный диабет, ппщевые а;lлергпи)?
А) да да

Б) нет

11 ПDоводится ли уборка помещений после каlкдого прпем4дцщЦ

Ге*аМ. выявиJIи:



А) да да

Б) нет
\2 Качественно лп пDоведена чборка помещенпй для приема ппщш на момент работы кощцýqцц?

А) да да

Б) нет

13
Обнаруживались ли в помещенпях для прпема пищи насекомые, гры3уны и СпедЫ ИХ

жпзнедеятыrьности?
А) нет нет

Б) да
|4 Созданы лп yсловия для соблюдения детьми правпл личной гигиены?

А) да да

Б) нет

15 Выявлялпсь лп замечания к соблюдению детьмп правпл лпчной гпгиепы?
А) нет нет

Б) да

16
Выявлялись ли при сравнении реаJIпзуемого меню с утвержденным меню факты исключения

отдельпых блюд пз меню?
А) нет нет

Б) да
l7 Имели ли факты выдачп детям остывшей пищи?

А) нет нет

Б) да

.Щругие замечания: не выявлены.

Вывод: Столовая, мБоУ Гимназии No 21, работает в полноМ режиме согласно СанПин, В
обеденном зале вывешено ежедневное меню, утверждённое директором с указанием
наименования блюд, вьtхода продуктов. Суточные пробы беругся и храЕятся в холодильнике.

Выдача готовых блюд осуществляется после снятиrI пробы. Отгryск )лащимся питания в столовой

осуществляется по кJIассам в соответствии с графиком приема пищи, угвержденным директором

школы. дна.гlиз актов реализации и меню - требований позволяет сделать вывод, что дети в

достаточном количестве поJI}чают мясо, различные кzlши, в том числе приготовленные на молоке

и т.д. Столовая посуда обрабатывается в соответствии с нормами Санпин. Обеденный зал

эстетичнО оформлен, обеспечеН достаточным количеством посадочньIх мест. Материально-

техническаrI база пищеблока находится в удовлетворительном состоянии. Хранение продуктов

осуществлЯется В соответствИи с саниТарнымИ нормами. Технологическое оборудование и

уборочный инвентарь промаркирован. Сертификаты качества - имеются.

все .rлены комиссии отметили положительные моменты в организации Питания) опрос

детеЙ покzlз€UI, что детям, приготовленная про.ryкц}r;l нравится, BKycHuUI. Комиссия, поблагодарили

работников столовой за приготовленные вкусно блюда.

Акт подппсали:

l. - член УС

2. - кJIасса
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Гежа М.Н.- мед.работник МБОУ Гимназии Jtlb 21


