
МБоУ Гпмпазия ЛЬ 21 г. Батайска
на предмет оргаппзацпи горячего и качественного

(согласпо СапПиIf) пптанпя обучающпхся.

Вопрос Даlнет
1 Имеется лп в оDганизацип меню?

да

Б) Да, но без 1пrета возрастных групп
В) нет

2 Вывешено лп цикллlчпое меню для ознакомленпя родцI9д9Едд9I9ЕЗ
А) да да

Б) нет

3 вывешено лп ежедневное меню в удобном для знакомления родителей п детей месте?

А) да да

Б) нет

4 В меню отсyтствyют повторы блюд?
А) да, по всем дЕям да

Б) нет, имеются повторы в смекные дни
5 В меню отсутствуют запрещепные блюда и продудтц!

А) да, по всем дням да

Б) нет. имеются повторы в смежные дни

6
соответствует лп регламентированное цпкличным меню колшчество прпемов ппщп режпму

функционпроваппя организацпи?
А) да да

Б) нет
7 Есть ли в органпзации приказ о созданпп и порядке работы бракераЯtнОЙ КОМПССИП?

А) да да

Б) нет

8 От всех лп партий прпготовленных блюд снищ49тqц jрдцeрgясЗ

А) да да

Б) нет

9
ВыявлялИсь лИ фактЫ не допуска к реаJIизаЦии блюД и продуктов по результатам работы
бDакеражпой комиссии (за период не мепее месяца)?

А) нет нет

Б) да

10
СозданЫ лп условпЯ для оР апизациш пптаншя детеЙ с учетом особенностей здоровья
(сахарпый диабет, пищевые аллергпи)?
А) да да

Б) нет

11 Проводится ли yборка помещепий после каждого приема пшщи!



А) да да

Б) нет

12 Качественно ли проведена чборка помещенпй для прпема ппщи на момент работы компссии?
А) да да

Б) нет

13
ОбнаруясиваJIись ли в помещенпях для приема ппщп насекомые, грызуны и сJIеды их
жпзнедеятельности?
А) нет нет

Б) да
|4 Созданы ли yсловия для соблюдения детьми пDавпл личной гигиены?

А) да да

Б) нет

15 Выявлялпсь лп замечания к соблюдеппю детьмп правил лпчной гпгпены?
А) нет нет

Б) да

16
Выявлялпсь ли при сравнецпи реаJIпзуемого меню,с утверrrценным меню факты исключенпя
отдельных блюд из меню?
А) нет нет

Б) да
l7 Имели ли факты вьцачи детям остывшей ппщи?

А) нет нет

Б) да

,Щругие замечаниrI: не выявлены.

Вывод: Столовая, МБОУ Гимназии Ns 2l, работает в полном режиме согласно СанПин. В
обеденном зале вывешено ежедневное меню, утверждённое директором с укiванием
наименования блюд, вьtхода продуктов. С5rгочные пробы беругся и храЕятся в холодильнике.
Выдача готовых блюд осуществляется после снятиlI пробы. Отгryск )л{ащимся питаниrI в столовой
осуществляется по кJIассам в соответствии с графиком приема пищи, угвержденным директором
школы. Анализ актов реализации и меню - требований позволяет сделать вывод, что дети в
достаточном количестве поJryчают мясо, различные каIrrи, в том числе приготовленные на молоке
и т.д. Столовая посуда обрабатывается в соответствии с нормами СанПин. Обеденный зал

эстетично оформлен, обеспечен достаточным количеством посадочньtх мест. Материапьно-
техническzш база пищеблока находится в удовлетворительном состоянии. Хранение про.ryктов
осуществляется в соответствии с санитарными нормами. Технологическое оборудование и

уборочный инвентарь промаркирован. Сертификаты качества - имеются.

Все члены комиссии отметили положительные моменты в организации пуrганчм, опрос

детей пок€lзчlJI, что детям, приготовленная продукция нравится, вкусная. Комиссия, поблагодарили

работников столовой за приготовленные вкусно блюда.

Акт подписали:

l. /ra4,rrfuIlr4 - член УС

- кJIасса2


