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АкТ ЛЬ 3 от 29.1l,.2024.

родптеJIьскою коЕтIюJIя столовой (параллепп 1-9 кпассы)
МБоУ Гпмпазпя ЛЬ21 г.Батайскаот

ша предмет оргаппзацпп горячего Е качествеппого
(согласпо СапПпЩ пштаппя обуrающшхся.

,Щата проведения пpoBeplcll: 29112024 Время проверки: 09 ч.O0мин.

Комиссия (инициативная группа), проводившая проверку в составе:

денко Е.А.- член М.Г.9 <В>> ; Гежа М.Н.-мед.работник, выявиJIи

Вопрос Даlпеr
1 имеется лш в оDганизацпп меrrю?

А) дъ дJIя всех возрастньD( групп и рожимов функционировапия организации да

Б) да- но без ччета возDастных п)упп
В) нет

2 Вывешепо лш цшкппчпое мешю для озпакомлеппя родптелей п детей?
А) да да

Б) нет

3 вывешецо лп еlrtедцевпое мепю в yдобшом для озшакомлепия Dодптe.lrей п детей месте?

А) да да

Б) нет

4 В мепю отс]пствуют повторы блюд?
А) да по всем дням да

Б) нет, имсются повторы в смежные дни
э В мепю отсутствуют запрещеппые блюда п продукты

А) да. по всем дням да

Б) нег, имеются повторы в смежныо дни

б
Соответствуетлп регламеЕтпровапЕое цпкппчпым мепю колпчеGтво прпемов ппщп pellшMy
фyпкцпоппDов&ппя оDгаппзацпп?
А) да да

Б) нет

7 Есть лп в оDгапп:!itцпп пDпк&з о создаЕпII п поDядке Dаботы бDакеDаrкпой комrrсспи?
А) да да

Б) нег

8 Ог всех лп партпй пршготошIепшых блюд сппмается бракераж?
А) да да

Б) нет

9
Выяв.пялпсь лп фаlсгы пе допJrска к реаJIпзацпп блюд п шродуктов по lDезультатам работы
бракерпrrспой компсспп (за першод ше мешЕе месяца)?
А) ног нет

Б) ла

10
Создапы лп усповпя для оргаппзацпп пптаппя детеf, с }orетом особеппоgтей здоровья
(сдхдрпый дпабет. ппщевые а;шепгпп)?
А) да да

Б) нет

11 Проводится лп уборка помещеЕпй пос.лrе ка2кдого прпема пlлщп?
А) да да



/

{ругие замечания:

Вывод: Столовая, гимнillии Nч2l, работает в поJrном режиме согласно СанПин. В обеденном
зале вывешено ежедневное меню, угверхqдённое директором с укil}анием наименования блюд,
вьD(ода продуктов. С5rгочные пробы беругся и хранятся в холодильншсе. Вьцача готовьгх блюд
осуществляется после снятия пробы. Огпуск )лащимся питания в столовой ос)лцествJIяется по
кJIассам в соответствии с графиком приема пищи, утвержденным дирекгором школы. Анализ
акгов реаJIизации и меню - требований позволяет сделать вывод, что дети в достаточном
количестве поJцлают мясо, рt}зJIичные каши, в том числе приготовленные на молоке и т.д.
Столовая посуда обрабатывается в соответствии с нормами СанПин. Обеденный зал эстетично
оформлен, обеспечен достаточным количеством посадочньц мест. Материально-техническая база
пищеблока находитýя в удовлетворительном состоянии. Хранение проryктов осуществляется в

соответствии с санитарными нормами. Технологическое оборулование и уборочный инве}rгарь
промаркирован. Сертифшсаты качества - имеются.

Все члены комиссии отметиJIи положрrгельные момеtпы в организации питания, опрос

дегей показал, что детям, приготовленная проддция нравится, BKycHalI. Комиссия, поблагодарили

работников столовой за приготовленные вкусно блпода.

Аrсг шодпrrсалп:

l. Шабуленко E.A.-.ureH УС

2. Есауленко М.Г. 9 В к-гlасс

Ja

Б) нет

12 качествепЕо лп проведепа уборка помещеппй для пDпема ппщп па момеЕт Dаботы компсспrr?
А) да да

Б) нсг

13
ОбпаружпваJlпсь лп в помещеппях дJrя шршема пшщп пасекомыq грызуны п спеды пх
жпзЕедеятqlrьпостп?
А) нет нет

Б) да
l4 Создапы лп условпя для соблюдеппя детьмп правпл лпчпой гпгпепы?

А) да да

Б) нет

15 Выявrrялпсь лп замечашпя к соблюдешпюдетьмп правпл лпчпой гпгпепы?
А) нет нет

Б) да

1б
Выявлялпсь лп прп сравпеппп релrпзуемого меню с утверrrцешпым мепю факты пскпючешшя
отдеJrьпых блюд пз мепю?
А) нет нет

Б) да
17 имелп лп фаrсты вьцаqп детям остывшей ппщrr?

А) нет нет

Б) да

3. Гежа М.Н.-мед.работник гимназии Ns21


