
жТ J\ъ 1 от 06.09.2024.

родитеJIьского коЕтроля столовой (паралле;lп I-9 клвссы)
МБоУ Гимназия ЛЬ21 г.Батайскаот

fiа IIредмеТ органпзации горяЕIего и качесl,венпого
(согласно СанПиЕ) пЕтаЕия обучающшхся.

,Щата проведениJl проверки: 0б,09.2024 Время проверки: 09 ч,O0миrт,

комисоия (иниr]иативrlая группа), лроводившая проворку в составе:

Е q FIa,.г мн ик, выявили

Borrpoc Ддlrlе,r,

1 Имеется ли R опгаIIизаllлtн Meltto?

д) да, длЯ всох возрасТньн групп и ре)l(имов фу1-1кциониlrоваrtия.организации аь
Б) да, но без y.leTa возрастных груllгl

v
4

В) HgT
1 BыBellrcllo лl| цItклиttl|ое ]rleHro дJtя озt]акомления родltтелслi и детей?

А) да аа-
Б) нет

v

3 ВывешенО Jrи ежедIlевкое меtlю в удобном для озпеrсоil

А) да Qа-,
Б) нет

v
4 В Merrlo отсyтствyют повторы блюд?

А) да. по всем дI,Iям Qa-
Б) нет, им9Iотся повторы l] смежные дпи

v

5 В меню oTcyTcTByIoT заlIрещевпые бл,ода

Д) да, по всем дням 8L
Б) нет, имеются повторы в смежные дни

v

6
CooTBeTcr.By€T ли регламентировеI]tlое цикJIшчr!ым мепtо количество црllемов пtrщи режирlу

йчн кrrяониDов8tlия оrrганизвцши ?

А) да 0а-
Б) нет

7 Есть ;rи в оргаrlи
А) да еД-,
Б) нет

4
8 от всех ли партltй приготовленных блюд снипlаетсrr бракердtк?

А) да 8/-
Б) нет

./

9
I]ыявлялиСь лп факr,Ы недопуска к реалt{з$цlrш блlоД It продуктов по результатам рRботы

бракераяtпой комиссши (з1 ПеDиод пе менее месяца)? 
,

А) rrет Аzг
Б) да

10
Сtlздаrlы ли условия для организации питания детеt"l с учето]lt особеtltIостей здоровья
(сахаDный диабет, пищевые аллергии)?

А) да q/{--
Б) нет v

tt Пtttlводитсп лlt уборка помещений поспе каlкдого прпеiuа пиЩП?
А) да аа,-



Б) нет
12 Кдчес,гвеtlно Jrtr проведеuа уборкд помещсltлll't для пDItема пtlщIl llд l}1омеlrг рдботы комиссшп?

А) да а4-
Б) нет v

13
Обнаруlкпвалtlсь лн в поluещениrrх для приема пtlщц пасскомые, грызуuы II с'пеДы ИХ

жизrlедеятельностш?
А) rreT 22;-
Б) дu

14 Созданы ли условtlя д,llл соблtодеIlшл детьмt{ lIравил ли.lной гrIгиеlrы?
А) да 9а-
Б) treT

15 выявлялись ли замечанlля к соблюдепlлlо детьми пD{tвrlл ли,lllой гrlгtlепы?

А) цет /е5-
Б) да

16
Выявлялlrсь лII lrpи cpaвHerlnn реалпзуемоl,о Merllo с утверждеltным MeHlo факты псклlочеция

отдельных блюд llз меню?
А) нет /-а-/
Б) дu

l

I,7 Имели лн факты выдачrl летям остывшсй пl,tпlн?

А) lleT /z2Я
Б) да

Дочгие замеtlаtlия: не выявлепь!.

Вывод; Столовая, гимнtвии Nз2l, работает в полном режиме согласно СанIfuц. В обеденноiчt

зале вывешено ежедневное мекю, 1тверждётttlое дирсктором с укдlанием наименования блюд,

выхода продуктов. Сугочные пробы беругся и хранятся в холодлIльнике, Выдача готовых блюд

осуществJIяется после сItятиJI пробы. ОтпУск r{ащимся питания в столовой осуществляется по

кпассам в соответствии с графикоt\l приеМа пиЩи, )Твержденным директором школы. Анализ

актов реализации и меню - требований позвоЛЯет сделатЬ Вывод, что дети в достаточ}lом

количестве получают мясо, различные кашIи, в ТоМ числе IlриготоВленные на молоке !t,г.л.

Столовая посуда обрабатывается в соотвеТстВиИ С ноРМами СанПин. Обедеtшый зм эстетtlчно

оформлен, обеспечен достаточным ко;'lИЧ€СТ!ОМ ПОСаДОЧНых МесТ. МатериальtIо-техI{ическая база

пищеблока находится о удовлотворительном состоянии. Хрп1.1еltие гlродуктов осуЩествляется в

соответствии с саниlарными }tормами. Текrологическое оборудование и уборочный ltHBeHTapb \

промаркирован, Сертификаты качества - имеtотсл,

Все члены комиссии отметили IIоJlо)к}lтелыlые MoMcHT,l,l t] орl,ан1,1зации III,ITaHKrt, опрос

детей показм, что детям, приготовлеtlrlftя l1родукцl4я нраDитслr вкусцаll, Компсоия, поблагодарлlллt

работников столовоЙ за IlриготовлеIlIlые BKyclJo блtода,

Акт подписали;

l. IlJабуленко Е.А.- ,шен УС

2. Янченко |J.С,2 л<л

r-"/3. Геrr<а М,FI,-мед.работ1-1l,ttt гим1,1азии Л!2 l


